
臺南市亞洲高級餐旅職業學校 

102 學年度薑餅屋創意設計比賽實施計畫 

 
一、主題：世界建築之美 

二、目的： 

（一）培養學生藝術人文素養。 

（二）強化鄉土教育及開拓國際視野。美學教育。 

（三）發揮學生群組合作研究的獨到創意力。 

（四）配合聖誕節慶展現學生平日所學烘焙實作技藝。 

三、比賽時間：102 年 12 月 19 日（星期四）上午 08：00~12:00 

四、比賽地點：實習大樓烘焙教室 E31、E41、E42(34 個工作台) 

展出地點：玄關 

五、主題說明：以世界建築為架構，同時需以杏仁膏捏塑人物，人物需符合當地人

文風情特色。 

六、報名方法： 

（一）組隊參賽方式：每班不限組別填寫報名表，每組人數為 3人。(由烘焙老師依

報名表完整度及精緻度進行初選，入選 34 組選手)報名時每

組繳交 500 元押金，參賽當日扣除材料費之後，結餘款全數

退還，若善後工作未確實完成，需扣除部分押金。 

（二）報名時間：102 年 11 月 12 日（星期二）放學前截止。請依格式填寫報名表。 

11 月 15 日(星期五)公告入圍選手名單。 

七、比賽方式規則： 

（一）作品規格尺寸：最大尺寸 40公分×寬 40 公分，高度不限。選手訓練當天

將給每組報名參賽組一只標準木板作為底座。 

（二）比賽前將作品依題意搭建完成，不得有任何裝飾，至比賽當日現場再組合

裝飾物。 

（三）當天主辦單位只提供蛋白霜，其餘器具與裝飾物自行準備。 

（四）比賽服裝：全套廚師工作服，服儀符合衛生規定。 

（五）參賽者須在規定時間完成作品，逾時由主辦單位扣分。 

（六）每組提供 5公斤麵糰，成品不限重量，以不倒塌為原則。 

（七）比賽作品除了燈泡、裝飾燈以外，全部需為可食用性材料，違反規定由評

審斟酌扣分。燈泡、裝飾燈請勿與薑餅黏在一起，需分開搭建。 

（八）為因應主題，每組請至少以杏仁膏捏塑完成 2個主角，主角數量無上限。 

八、比賽相關事務： 

(一)參賽選手於報到時間內報到，並進行賽前準備及材料檢查。 

(二)比賽前 15 分鐘進行評審說明比賽規則及注意事項（遲到者扣 5分）。 

(三)比賽結束前 20 分鐘由評審提示時間。 

(四)比賽結束後停止進行工作，開始善後清潔（未清潔完全扣 5分）。 

(五)比賽過程只能參賽同學全程製作，不可由老師或其他同學幫忙。若有同學

舉發將扣總分 2分。 



(六)比賽練習地點請由各班自己處理，學務處不另提供場地。 

(七)如需借用烘焙教室，請至餐飲科楊美娟主任處填寫借用登記本。 

九、評審及評分標準： 

各項評分為主題、創意、精緻度、衛生等四項為評分標準： 

1.主題 30﹪  2.創意 30﹪  3.精緻度 30﹪  4.衛生 10﹪（衛生包含比賽當日

服儀檢查、練習區、工作台四周之清潔及比賽過程衛生注意程度） 

十、獎勵方式： 

(一)第一名取一組獎狀三張、小功乙支、獎金 1800 元。 

(二)第二名取一組獎狀三張、小功乙支、獎金 1500 元。 

(三)第三名取一組獎狀三張、小功乙支、獎金 1300 元。 

(四)佳作取三組獎狀三張、嘉獎兩支、獎金  800 元。 

比賽當日若有同分數者，名次相同、獎金需與同名次之組別平分。 

十一、選手訓練時間 

(一)學校於 102 年 11 月 21~22 日（星期四~五）放學時間 17:00~20:00 安排學

生到校薑餅屋教學訓練，當日交通等由同學自行負責。當日會發下杏仁膏

及麵團，逾時未領回不再補發。 

(二)若時間無法配合請自行負責。若未到者，將不再補做教學訓練。 

11/21(四) 

17:00~20:00 

餐管一甲、餐管一乙、餐技一甲、餐技一乙、餐技一丙、 

餐技一丁、餐技一戊、觀光一、觀光二、觀光三、餐管二甲、

餐管二乙、餐管二丙、餐管二丁 

11/22(五) 

17:00~20:00 

餐管三甲、餐管三乙、餐管三丙、餐管三丁、餐技三甲、 

餐技三乙、餐技三丙、餐技三丁、餐技三戊、餐技二甲、 

餐技二乙、餐技二丙、餐技二丁、烘焙二 

十二、經費需求：如經費概算表所列。 

十三、本計畫經本校優質化計畫執行推動委員會討論通過後，陳請  校長核准後實

施，修訂時亦同。 



 

比賽活動地點 

時間 內容 地點 

8:10~8：30 選手報到（領取號碼牌、著裝） 餐飲大樓前 

8：30~8：50 說明比賽各項規則、檢查服儀 餐飲大樓前 

8：50~9：00 
選手出場(將半成品搬至桌

面) 
 

9：00~10：30 比賽開始 E31、E41、E42 

10：30~11:00 評分開始 玄關 

11：00~11:30 公佈成績 玄關 

 

比賽流程表 

時間 選手部分 負責人 場地部份 負責人 備註 

8:10-8:30 

報到（穿著

廚師服將號

碼牌發給選

手） 

楊主任 

蘇組長 

現場擺上號

碼排，將比

賽必需用品

放置桌面 

魏小姐 

班聯會學生 

請陳永富

老師製作

蛋白霜 

8：30~8：50 
說明比賽規

則 
楊主任  蘇堯琦組長  

8：50-9 : 00 
選手出場準

備 
楊主任  蘇堯琦組長  

9：00~10：30 比賽開始 楊主任  班聯會學生  

10：30~11:00 評分開始 各評審人員  班聯會學生  

11：00 成績公佈 楊主任  蘇堯琦組長  

 



報名表（此報名表為入選與否的依據，請認真填寫） 

※11/12(二)放學前繳交、逾時不候。 

班級  導師  

作品名稱 (最多八個字) 

參賽者 參賽學生 1(座號) 參賽學生 2(座號) 參賽學生 3(座號) 

姓名 

參賽者於報名

表繳出後,請勿

變動，以利至作

比賽菜卡 

             (   )              (   )              (   ) 

作品簡介 

作品簡介將打

於報名表上供

評審參考 

 

作品構圖 

請著色，此圖與

比賽成品同 

 


