臺南市亞洲高級餐旅職業學校教職同仁赴外進修研習心得分享
※與您分享的快樂、勝過獨自擁有

	姓　　名
	林麗秋

	研習名稱
	107年技術型高級中等學校餐旅群科中心國際技能競賽之餐飲服務職類分享與觀摩

	主辦單位
	教育部國民及學前教育署

	承辦單位
	餐旅群科中心學校 新北市立淡水高級商工職業學校

	研習地點
	臺中市私立明道高級中學(臺中市烏日區中山路一段497號)蠡海大樓2樓寧固軒。

	研習時間
	107年6月8日(星期五)上午9時30分至下午4時。

	內容摘要
	  1.阿布達比國際技能競賽之餐飲服務分享與觀摩
  2.實作示範(一)展示桌圍鋪及口布摺疊/烤鴨及水果切割
  3.實作示範(二)咖啡師服務流程/火焰明蝦
  4.實作示範(三)火焰薄餅/凱薩沙拉製作

	心得分享
	      這課程提供國際技能競賽之餐飲服務比賽之現況，課程由布查花園法式料理餐廳 林俊松經理說明,由參加第44屆國際技能競賽獲得銀牌的 楊詠淇小姐的一場實作研習。
      以國際技能競賽為出發點，而且與全國中等學校商業類技能競賽的基礎加以延伸至未來國際技能競賽之餐飲服務相關之課程，從這次比賽的所有項目切入,學習到一個外場人員從語言能力,到外場的桌圍鋪及口布摺疊,烤鴨及水果切割及咖啡師服務流程,以及火焰明蝦、火焰薄餅和凱薩沙拉製作的所有技能。
      由這次研習當中,學到一個外場人員的儀態及語言能力,及面對客人的整體服務,讓整個餐飲業又帶入到另一個不一樣的境界,真是讓我大開眼界,有機會可以將這些知識及技能帶給學校的學生。



※本空白表可至學校網站【行政單位/人事室/檔案下載】下載填寫，填寫完畢後email至lcs@mail.asvs.tn.edu.tw。請人事單位將研習心得檔案做網路連結供全體同仁查閱參考。
