臺南市亞洲高級餐旅職業學校教職同仁赴外進修研習心得分享
※與您分享的快樂、勝過獨自擁有

	姓　　名
	施智偉

	研習名稱
	106年技術型高級中等學校餐旅群科中心新課綱實習科目飲料實務之咖啡萃取研習(第一場)

	主辦單位
	餐旅群科中心

	承辦單位
	淡水商工

	研習地點
	淡水商工

	研習時間
	106/11/09 

	內容摘要
	09:30~11:00 咖啡萃取原理(一)

11:10~12:00 咖啡萃取原理(二)

13:00~14:30 咖啡萃取示範(一)

14:40~16:10 咖啡萃取示範(二)

	心得分享
	108新課程飲料調製教學設計與學生實作評量，如何讓學生對於咖啡萃取有更深入了解，咖啡的沖煮便因，從磨豆機研磨粗細開始，水質的不同 ，時間的不同，溫度的變化，擾動的快慢，研習課程相當多元，雖然只有一天課程，但是讓老師學到很多的咖啡知識。讓我們在教學上有很大的幫助。


※本空白表可至學校網站【行政單位/人事室/檔案下載】下載填寫，填寫完畢後email至lcs@mail.asvs.tn.edu.tw。請人事單位將研習心得檔案做網路連結供全體同仁查閱參考。
