臺南市亞洲高級餐旅職業學校教職同仁赴外進修研習心得分享
※與您分享的快樂、勝過獨自擁有

	姓　　名
	施智偉

	研習名稱
	106年技術型高級中等學校餐旅群科中心新課綱實習科目烘焙實務之麵包製作研習

	主辦單位
	國教署

	承辦單位
	淡水商工

	研習地點
	景文科大

	研習時間
	106/10/17 

	內容摘要
	09:30~11:00 1.墨西哥莎莎餅(泰式燒雞口味)2.紅酒荔枝桂圓麵包 (天然酵母魯邦種)(一)

11:10~12:40 1.墨西哥莎莎餅(泰式燒雞口味)2.紅酒荔枝桂圓麵包 (天然酵母魯邦種)(二)

12:40~13:20 午餐

13:20~14:50 3.小丸子臉譜造型麵包4.黑眼豆豆巧克力餐包(一)

15:00~16:30 3.小丸子臉譜造型麵包4.黑眼豆豆巧克力餐包(二)

16:30~16:50 綜合座談

	心得分享
	1.因應新課綱實習課程需求，辦理烘焙製作研習，鑒於目前烘焙產業日漸盛行，為提升教師烘焙相關技能，聘請景文科烘焙專業講師示範時下流行麵包款式，增加教師授課多元性。 

2.讓老師們能透過研習增加新的實務經驗與技術非常好，也讓我們看到其他學校的新設備，很多學校都有在做設備更新，希望我們學校也能跟上腳步，這樣在少子化的衝擊下才有競爭力。


※本空白表可至學校網站【行政單位/人事室/檔案下載】下載填寫，填寫完畢後email至lcs@mail.asvs.tn.edu.tw。請人事單位將研習心得檔案做網路連結供全體同仁查閱參考。
