臺南市亞洲高級餐旅職業學校教職同仁赴外進修研習心得分享
	姓　　名
	徐  豪

	研習名稱
	106年度發展務實致用特色課程說明會

	主辦單位
	教育部國民及學前教育署

	承辦單位
	國立臺中高級家事商業職業學校

	研習地點
	高雄市立三民高級家事商業職業學校綜合教學打樓6樓

	研習時間
	105.09.13（二）PM14:00～PM17:00

	內容摘要
	    此說明會由職與教學組組長二人代表參與，主要議程為：實施要點說明、參考流程、申請計畫常見問題與相關申請表件說明。
1.特色課程採模組化，即三、四門實務操作或體驗學習之專業類科實習課程（要能結合地方產業特色及社區資源，發展符合學生就業進路需求）構成一模組，一般共通基礎課程不包括。
2.編寫三年期計畫，但僅補助106，未來教育經費政策尚不明朗。
3.各科補助額度為每年20萬為限（以本校餐飲科、觀光科均申請則為40萬）。經費補助規定與教育部大型專案計畫稍有差異。
4.105年10月7日前須送交至餐飲群科中心學校彙整。
◎取得資源：教師研習時數3hr＋會議資料一份攜回交予校長。

	心得分享
	1.「發展務實致用特色課程」計畫既往均為教務處教學組提擬申請
，惟均未能通過。職分析經費補助雖少，但符應107課綱調整，

本校有申辦之優質化（校本多元選修）或均質化（社區跨校多元

選修）計畫重點幾乎也都在課程教學之特色課程發展上。是以從
不疊床架屋、資源重複浪費角度上，是可以發揮最大綜效。
2.聽講過程已從近年職導入專案之特色亮點課程、社區資源與學校發展現況，激盪出部分餐飲科與觀光科之模組。經與教學組長討論後，因計畫重點在「確實發展出足以為學校留下的特色課程、教材與教案」等具體績效指標，非僅僅是執行交差了事（構成指標）而船過水無痕。是以，由過往經驗，若最直接利害關係人（各科教師或主任）無此體認或教務主任、校長無堅決意志貫徹要求或資源整合，則無需代筆辦理，此想法亦已呈報校長知悉。


