臺南市亞洲高級餐旅職業學校教職同仁赴外進修研習心得分享
※與您分享的快樂、勝過獨自擁有

	姓　　名
	施智偉

	研習名稱
	餐旅群科中心飲料調製與水共生專業研習

	主辦單位
	國教署

	承辦單位
	淡水商工

	研習地點
	淡水商工飲調教室

	研習時間
	104/10/01

	內容摘要
	1. 飲料調製與水共生的藝術傳承專業研習
10:30~12:00 茶、蜜、花、草、果、酒概論與演繹

12:00~13:00 午餐

13:00~14:30 茶、蜜、花、草、果、酒之創意新美學應用示範

14:30~14:40 茶敘

14:40~16:10 茶、蜜、花、草、果、酒之創意新美學實作

	心得分享
	1.學習新技術，專業的調酒新技能，利用新鮮的水果與香草來調製雞尾酒，讓學生了解調酒不在只是加入濃縮果汁，希望學校教育能讓學生與業界接軌，不在只是為了考證照。不要證照引導教學，要讓學生學習更活用。


※本空白表可至學校網站【行政單位/人事室/檔案下載】下載填寫，填寫完畢後email至lcs@mail.asvs.tn.edu.tw。請人事單位將研習心得檔案做網路連結供全體同仁查閱參考。
